RECEPT

Sestavine:

1 zavitek listnatega testa

100 g kremnega sira

60 g parmezana

150 g slanine ali poljubne salame
50 g oliv

250 g gaude v kosu

1jajce

2 Zlici mleka



PosToPek

Priprava:

1. Parmezan na fino naribagj in ga zmesaj s kremnim sirom.
Listnato testo razvij po delovni povrsini.
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3. Kremno maso enakomerno razmazi po povrsini testa,
4. Po namazu razporedi slanino,

5.

OblozZeno testo po kratkem narezi na trakove, iroke 1cm.
Oblikovanje smredic:

S trakovi moras oblikovati smrecice, ki jih nato nabodes na palcke. Za vsako
smrecico potrebujes dva trakova, z upogibanjem pa |ih oblikujes v veé plasteh, ki so
vedno krajse.

1. Pograbi trak, ga poloZi z oblozeno stranjo navzgor in ga prepogni priblizno na
tretjinl. Prepognjen del ponovno prepogni malce pred koncem spodnjega traka.
Postopek ponavljaj, dokler ti ne zmanjka traku, nato dodaj e enegaq, kjer se je
prejsnji konéal. S tem ponavljaj postopek do vrha smrecice.

2. Pograbi dolgo Spilo ali leseno paliico in jo zapici skozi sredino smrecice, $pica
pa naj skozi vrh kuka 1-2 cm.

Peka smrecic:

—

Pecico segrej na 180 °C.
Smrecice razporedi po pekacu, prekritem s papirjem za peko.
V posodici sklofaj jajce in dve Zlici mleka, s tem pa premazi vse smrecice.

Listnata drevesa zgi 20-25 minut.
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Po koncu peke je potrebno smrecico $e okrasiti z olivo ali s kosom sirg, z
modelckom za piskote oblikovanega v zvezdico. Tega natakni na vrh drevesa.



