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Pecico segrejemo na 180 stopinj Celzija. Na pekac poloZzimo peki papir.

Vse sestavine (razen Gokolade) damo v posodo. Cokolado stopimo nad soparo. Ko se
stopi, jo dodamo k ostalim sestavinam in zamesimo gladko testo, iz katerega naredimo
kroglice, ki naj tehtajo priblizno 25 gramov.

Vsako kroglico na dlani splos¢imo, da dobimo tanek krog, premera priblizno 4
centimetre. Na sredino kroga polozimo Zlicko leSnikovega namaza, nato pa nadev
previdno ovijemo s testom (kot bi delali buhteljne). Oblikujemo kroglice, ki jih polagamo
na peki papir in malo potlac¢imo. Piskote pred peko po vrhu posujemo z drobljenimi
lesniki. V ogreti pecici jih pe€emo 10 minut.

Peceni piskoti so po peki zelo mehki, a se med ohlajanjem strdijo.




