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PRAZNICNI PISKOTI

+ Sestavine za piskote:

520 g bele mehke moke

250 g masla Mu Cuisine

250 g alpske smetane za stepanje MU Cuisine
120 g sladkorja v prahu

1zavojcek vaniljevega sladkorja

1zavojCek pecilnega praska

sol
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+ Priprava recepta:
Vse sestavine za piskote zmeSamo in zgnetemo v testo, ki naj pociva v
hladilniku, da postane ¢vrsto. V vmesnem ¢asu nad vodno kopeljo stopimo

Cokolado in maslo, pri ¢emer zmes neprestano mesamo.

Testo zvaljamo 2-3 milimetre debelo. Piskote izrezemo s pomocjo modelckov.
Polagamo jih na pekag, ki smo ga oblozili s peki papirjem ter peCemo sedem
minut v pecici, segreti na 170 °C. Piskoti bodo hitro peceni, zato pazimo, da se

nam ne zazgejo.

Pecene piskote okrasimo tako, da jih pomocimo v cokoladni preliv ali pa jih

zgolj prelijemo. Ko se preliv strdi, jih rahlo posujemo z mletim sladkorjem.
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