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Sestavine za maslene piskote:
* 300g moke

*1/2 pecilnega praska

* 150g masla

*100g sladkorja v prahu
*1jajce

* 1 rumenjak
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Opis postopka:

1. Najprej zmesajte moko s pecilnim praskom. Dodajte sladkor v prahu, eno celo jajce in en rumenjak ter maslo narezano
na kocke, ki naj bo sobne temperature. Iz sestavin zgnetite testo. Ce se vam testo paca dodajte 3¢ malo moke.

2. Testo za nekaj ur ali pa &z no& postavite na hladno.

3. Na pomokani povrsini iz testa izreZite poljubne oblike. Priporoéam vam, da valjate hladno testo, saj gre tako veliko
lazje.

4. Maslene pitkote pecite priblizno 10-15 minut, dokler se ne obarvajo zlato, na 180°C.

Dekoracija

Dekoracija je tista, ki je pri teh
limonin ledom ter posuti s ko3&ki brusnic in pistacij.

otih kljuéna, saj odliénemu maslenemu piskoti doda piko na i. Piskoti so premazani =

Limonin led
Za izdelavo potrebujete sok polovice limone in priblizno 6 zvrhanih 2lic sladkorja v prahu. Limonin sladkor delajte po
ob&utku. Mezanica mora b

osta, vendar ne pregosta, saj je drugade s opidem ne boste mogli razmazati po piskotu.

Na koncu dodajte e sesekljane brusnice ter pistacije in &udoviti masleni piskoti so pripravijeni.




