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Rozine preberemo, speremo pod tekoco vodo in odcedimo, potem pa jih stresemo v
skledo, prelijemo z rumom in pustimo stati 15 minut.

Jajca in sladkor penasto umesamo. Primesamo limonin sok, stopljeno maslo, moko,
sesekljane lednike in kandirano pomarancno lupinico ter cimet. Na koncu primesamo e
odcejene rozine, ki smo jih grobo sesekljali.

Pecico segrejemo na 180 stopinj Celzija. Maso zajemamo z Zlico in jo v kupckih
polagamo na pekac za piskote, ki smo ga oblozili s papirjem za peko. Piskote pecemo v
ogreti pecici 10 - 15 minut oziroma toliko ¢asa, da dobijo lepo zlato rjavo barvo.

Pecene piskote pred serviranjem dobro ohladimo. Ce zelimo, jih lahko okrasimo s
stopljeno cokolado ali ¢okoladno kuverturo.




