Čemažev namaz s tunino:
Potrebujemo:

3 trdo kuhana jajca

2 večji pločevinki tunine Rio mare (odlij olje)

3 žlice kisle smetane

3 kocke topljenega sira (navadnega ali čardaš)

1dcl čemaževega pesta

Vse sestavine damo v multipraktik in jih zmeljemo.

Čemažev namaz s skuto:

Potrebujemo:

250g skute

200g orehov

2 žlici kisle smetane

2 žlici čemaževega pesta

V multipraktiku najprej grobo zmeljemo orehe, nato dodamo ostale sestavine in sol po okusu. Lahko dodamo tudi poper ali kocko topljenega sira ali žlico parmezana.

Čemažev pesto

Čemaževe liste obrišemo s suho krpo (ne peremo), jih damo v multipraktik, rahlo posolimo in dodamo oljčno olje. Oljčnega olja damo toliko, da lahko čemaž meljemo. Pesto damo v steklene kozarčke in jih hranimo v hladilniku. Uporabljamo ga za namaze, juhe, kuhane skutne štruklje, lahko ga damo na pico, na testenine, na ribe…

Čemaževa juha

Najprej skuhamo krompir, nato dodamo čemažev pesto po okusu, po želji dodamo kislo ali sladko smetano, poporamo in zmešamo s paličnim mešalnikom. Juho postrežemo s kroglicami ali popečenimi kruhovimi kockami, ki smo jim dodali malo parmezana.
