KRHKI FLANCATI
300 g moke

40 g masla

20 g margarine

ščep soli

3 rumenjaki

1 jajce

25 g sladkorja

0,5 dcl kisle smetane

1 žlička limoninega soka

žlica ruma (po želji)
sladkor v prahu za posip

olje za cvrenje

Med moko razdrobimo maščobo, dodamo vse druge sestavine in na hitro zgnetemo v testo. Testo naj 1 uro počiva v hladilniku. Potem ga razvaljamo 2 mm debelo. S kolescem narežemo pravokotnike in kvadrate in jih poljubno razrežemo ter zavijemo. Ocvrte flancate potresemo s sladkorjem v prahu. Nekateri jim pravijo tudi gluhi ali lahki flancati.

